Pasticcio di prosciutto 

Scritto da Paola in secondi piatti 
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Non ci sono commenti


Un buonissimo tortino di patate con prosciutto da servire a fette durante una cena o per un buffet ad una festa !

Pasticcio di prosciutto 
500 gr di patate

200 gr di prosciutto cotto tritato

4 cipollotti

1 uovo

50 gr di burro

2 cucchiai di prezzemolo tritato

Lessate le patate in abbondante acqua salata e poi schiacciatele con lo schiacciapatate in una terrina. Mescolatevi il cipollotto, il prosciutto, il prezzemolo, l’uovo e regolate di sale e pepe. Poi mettete in frigo per 1 ora. Sciogliete in una padella antiaderente 30 gr di burro e versatevi il composto livellando con un cucchiaio. Cuocete per 15 minuti a fuoco moderato. Poi sciogliete altro burro e cuocete dall’altro lato. Servite tagliato a spicchi.

LEGGI ANCHE: Patate fiorite alla carbonara 
